[ SKYGGEN AF EN HVIDLOGSPRESSER:

OPDAGELSEN AF MARIE
JENSENS HEMMELIGE
HVIDLOGSMANUSKRIPT

"Huidloget er en ydmyg knold”

Det var en af de dage, hvor livet foltes hektisk og usam-
menhaengende. Jeg ledte efter noget sa banalt som en
pakke stearinlys i en rodet skuffe, da jeg pludselig stedte
pa en gave, som jeg aldrig havde faet pakket op.

Papiret var gulnet, og bandet lidt flosset. Et lille kort pa
siden fangede min opmaerksomhed:

"Til ham der elsker hvidlog”.

Jeg métte smile — det matte veere en af de mange gaver,
jeg havde faet fra familie eller venner, som kendte min
passion for hvidleg samt mad og madlavning.

Da jeg dbnede pakken, fandt jeg en pd en gang robust
og elegant hvidlegspresser. Den blev jeg meget glad for.
Men under hvidlegspresseren 1a der noget endnu mere
fascinerende for en hvidlegselsker, nemlig en lille notes-
bog hvor der pa forsiden stod “Hvidleg”. Mit hjerte slog
et ekstra slag, for da jeg dbnede den, sa jeg at navnet pa
forfatteren var kogekonen Marie Jensen.

Marie Jensen, hvis kogeboger inspireret af H.C. Ander-
sen og Seren Kierkegaard jeg har redigeret og udgivet,
beundrede jeg for hendes evne til at forene filosofi og
eventyr med madkunstens verden. Og her, midt i min



travle hverdag, stod jeg nu med endnu et glemt manu-
skript — nemlig hendes hyldest til hvidleget.

Notesbogen var fyldt med opskrifter, der speendte fra ru-
stikke hovedretter til udsegte desserter — alle med hvid-
log som hovedingrediens. Pa en af de forste sider i bogen
stod der, som en form for overskrift for alle opskrifterne:

"Hoidleget er en ydmyg knold. Det er livet i sin rd essens:
skarpt, bittert og dog fyldt med en sodme, som kun
talmodighed kan afslore”.

Et tankevaekkende citat som jeg har lest og genleest et
utal af gange, uden jeg er sikker pd, at jeg helt har for-
stdet det.

Jeg bladrede ivrigt gennem de sirligt skrevne sider. Op-
skrifter som “Hvidlegsstegt kylling med citron og timi-
an” og "Hvidlegssuppe” fangede straks min opmaerk-
somhed, men det var dessertafsnittet, der virkelig fik
mig til at speerre gjnene op. “Hvidlegsmarengs” og
"Hvidlegskage med krydderier” virkede som smags-
kombinationer, der ville udfordre selv den mest eventyr-
lystne hvidlegsganes fordomme.

Jeg brugte resten af dagen og de efterfelgende uger pa
at eksperimentere med opskrifterne — og straks var min
lejlighed fyldt med den uimodstaelige dejlige duft af
hvidleg.

Med hvert hvidlegsfed som jeg pressede — eller bagte —
folte jeg mig naermere Marie Jensen og hendes univers.
Det var som om, hendes stemme guidede mig gennem
de komplekse smagsnuancer og mindede mig om, at
madlavning ikke blot er en nedvendighed, men tillige
en kunstform.



Denne glemte gave med hvidlegspresseren og manu-
skriptet viste sig at veere en dbenbaring. Det var en pa-
mindelse om, at inspiration ofte findes, hvor man mindst
venter det — gemt blandt hverdagens redskaber og glemt
bag travle dage.

Jeg besluttede, at dette manuskript ikke skulle forblive i
skyggen, gemt veek i en glemt gave, men at det matte de-
les med verden, sd andre kunne opdage hvidlegets magi
gennem Marie Jensens poetiske og smagsfulde univers.

De efterfolgende maneder brugte jeg derfor pa at redi-
gere opskrifterne, og resultatet sidder du med i handen.
Som et fremgér har jeg kaldt bogen “Hvidlegsforkeelel-
se — smagfulde hovedretter og sede overraskelser” der
er mere deekkende end Marie Jensens mere brede titel
"Hvidleg”.

I denne kogebog har vi valgt at lade hvidleget selv sta i
centrum for det visuelle udtryk. Illustrationer af hvidleg
og hvidlegsblomster skaber en poetisk og sammenhaen-
gende ramme, som bdde fremheever rdvarens skenhed
og giver plads til fantasien. I stedet for at vise feerdige
retter dbnes der for en mere sanselig og legende leeseop-
levelse, hvor hvidleget — i alle dets former — bliver bo-
gens gennemgdende forteeller.

Bogen er en hyldest og keerlighedserklaering til hvidleget.
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